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WIESO), WESHALB, WARUM

Hurra, hurra, der Backbus kommt! Mit einem umgebauten und speziell ausge-
statteten Oldtimer-Doppeldecker-Bus tourt Backman durch Deutschland und
besucht Backereien, Kindergdrten, Grundschulen und Veranstaltungen. Sein Ziel:
die Lust auf eine ausgewogene und leckere Erndhrung zu wecken und das Bewusst-
sein fuir das Handwerk des mnungsbackers zu scharfen.

Der Backbus ladt alle Kinder ein, sich bei einem
gemeinsamen Frithstiick zu starken, Gber eine aus-
gewogene Erndhrung zu plaudern und dann beim
Kneten und Backen so richtig aktiv zu werden. So
fuhlen sich die Kinder wie kleine Biackerhelden.
Und wer weif}, vielleicht gibt es ja mit dem ein oder
anderen Minibacker eines Tages ein Wiedersehen in
der Backstube?

Der Oldtimer-Backbus im Backman-Design ist mit
seiner modernen Ausstattung ein echter Hingucker
und Publikumsmagnet und zieht garantiert die
Aufmerksamkeit von Groft und Klein auf sich.

Nutzen Sie als Innungsbacker, Innung oder Ver-
band die Moglichkeit, Wissenswertes zum Beruf
des Backers und zu handwerklicher Qualitat zu
vermitteln. Buchen Sie den Backbus beispiels-
weise fir Feste, Events und Messen oder auch fiir
die Einweihung einer Bickereifiliale und sorgen Sie
so fiir mediale Reichweite, um lhren Betrieb und
unser Handwerk in den Fokus der Offentlichkeit zu
ricken.

Sorgen Sie fiir regionale Aufmerksamkeit, berichten
Sie auf lhrer Website und in Social-Media-Kanalen
und laden Sie lokale Pressevertreter zur Aktion ein.

Bestellen Sie jetzt das Highlight fur die jiingsten
lhrer Kunden und zeigen Sie zusammen mit Back-
man, wie lecker Handwerk schmeckt und wie viel
Spafl eine ausgewogene Erndhrung macht!

TIPP!

Nehmen Sie rechtzeitig Kontakt zu Schulen,
Kindergarten oder Kitas auf.

Im Vorfeld kénnen sich Padagogen/innen mit
unseren kostenfreien Lehrmaterialien unter
www.baeckman.de/fuer-paedagogen
optimal auf die Backbus-Aktion vorbereiten.




WISSENSWERTES ZUM BACKBUS

Der Doppeldecker verfiigt tiber eine komplett ausge-

stattete Kiiche, inklusive Ofen. Dabei handelt es sich
um einen Kombidampfer, der nur fiir das einfache
Aufbacken von Backwaren geeignet ist.

Im oberen Stockwerk haben Gruppen von insge-

samt 22 Kindern Platz. Hier befinden sich Sitzmég-

lichkeiten sowie ein Tisch, um nach Herzenslust zu
kneten und gemeinsam zu frithstiicken. Aufgrund
der niedrigen Raumhéhe kénnen Erwachsene im
oberen Stockwerk leider nicht aufrecht stehen.
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TECHNISCHE DETAILS

- Doppelstockbus SD 200

- Fahrzeugabmessungen: Lange 11,50 m,
Breite 2,50 m, Hohe 4,00 m

- Gewicht: 15 Tonnen

- Baujahr: 1984

- Der Backbus hat nur sehr wenig Boden-
freiheit (keine steilen Zufahrten méglich)
und einen begrenzten Wendekreis.

ANFORDERUNGEN

- Durchfahrtsbreite: 3,50 m bei geraden Durch-
fahrten, ca. 5,00 m bei Kurven

- Durchfahrtshéhe: 4,30 m - unbedingt auf
Biume und deren Aste achten!

- Stellplatzbreite: 4,00 m (einschlieflich
Zugangsfliche fiir den Einstieg)

- Stellplatzlinge: 14,00 m (einschlieflich
Rangierfliche), entspricht Normparkplatzen:
3 langs oder 5 quer

- Beschaffenheit Boden: der Boden muss
befestigt sein, ebene Stellflache

AUSSTATTUNG

- Arbeitsplatze: 22 Kinder + 2 Erzieher

- Gastepldtze: 4 - 5 Personen

- Backofen: Kombidampfer

- Backbleche: 12 x % GN (325 x 265 mm)
mit Backpapier

- Kiihlschrank: 90 Liter (fiir den Teig)

- Anschluss: Starkstrom 400 V/16 A
(35 m Verlingerung an Bord)

- Wasserversorgung: ein Frischwassertank
(500 Liter) und ein Abwassertank (es ist also
kein Wasseranschluss notwendig)

BITTE BEACHTEN SIE...

Bei sommerlichen Temperaturen kann es im
Backbus sehr warm werden - es empfiehlt sich
daher, fiir den Backbus einen schattigen Park-
platz zu suchen.
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VOR DER ARTION

PLANUNG VORBEREITUNG

Die Aktion stoft besonders bei Kindern im Kinder-  Kinder stehen unter der Aufsichtspflicht von Eltern

garten- und Grundschulalter auf groRes Interesse. ~ oder Betreuungspersonen. Ubernehmen Sie die
Starten Sie Ihre Planung, indem Sie Kontakt zu Verantwortung nicht allein, damit Sie sich voll und
Grundschulen oder Kindertagesstatten lhrer Wahl ganz auf die Aktion konzentrieren konnen. Denken
aufnehmen und einen gemeinsamen Wunschtermin  Sie also daran, eine erwachsene Begleitperson fiir
definieren. die Kinder zu organisieren. Eine Innungsbackerin

. ) oder ein Innungsbéacker sollte natirlich ebenfalls
Als Nachstes nehmen Sie Kontakt zum Zentralver- ' 0 o

band auf, um lhren Wunschtermin und die Verfug-

barkeit des Busses abzustimmen sowie eventuelle ~ Der Versicherungsschutz ist bei der Aktion ausrei-
weiteren Fragen zu klaren. chend vorhanden - er wird iiber die Mietpauschale
des Backbusses abgedeckt und mit der Rahmen-

Telefon: 030/206455 - 55 vereinbarung abgeschlossen.

E-Mail: gatermann@baeckerhandwerk.de
Achten Sie darauf, einen ausreichend grofien
Stellplatz fiir den Doppeldecker-Bus sowie einen
Starkstromanschluss bereitzustellen.

FOLGENDES MUSS VON IHNEN FiR
DIE AKTION VORBEREITET WERDEN:

- Fir das Frithstiick: pro Kind etwa ein Brot-
chen aus lhrem Sortiment (Kérner-, Dinkel-,
Vollkornbrétchen) und natiirlich Butter,
Marmelade, Wurst, Kise etc.

- Ausreichend Teig zum Backen: zum Beispiel
Quarkteig, denn dieser klebt nicht, lasst sich
gut verarbeiten und schmeckt den Kindern.

- Bringen Sie ausreichend Tiiten mit, damit die
Kinder ihr selbst Gebackenes mit nach Hause
nehmen kénnen.

- Tolle Werbemittel finden Sie im Onlineshop
unter www.baeckerhandwerk.de/service/
werbemittelbestellung.

KOMMUNIKATION & PRESSE

Bewerben Sie die Aktion! Zum Beispiel auf Ihrer
Website oder in Social-Media-Kanilen und laden
Sie lokale Pressevertreter zur Aktion ein.

BITTE BEACHTEN SIE...

Bei Anwesenheit von Presse-
fotografen miissen Sie Einver-
standniserklarungen zu den

Eine Musterpressemitteilung finden Sie unter Bildrechten der Eltern und ihrer
www.baeckman.de/backbus. Auch hier sollten Kinder einholen. Vorlagen fiir die
Sie rechtzeitig mit der Planung beginnen, damit Einverstandniserklarungen finden
die regionale Presse auch tatsachlich Ihr Angebot Sie ebenfalls im Internet unter

wahrnehmen kann. www.baeckman.de/backbus




WALREND DER AKTION

EINSATZ ABLAUF

Bei der gesamten Organisation und Durchfiihrung des  Dem gemeinsamen Backen geht ein Friihstiick

Einsatzes vor Ort unterstiitzt Sie der Fahrer des Bus-  voraus. Das Friihstiick und das Backen sollten Sie um
ses. Je nach Bestimmungsort reist eram Vortaganund  Wissenswertes zu den Themenfeldern ,ausgewo-

ist fiir die Gerate und Installationen verantwortlich. genes Frithstick” und ,Backerhandwerk” erganzen,
Der Zentralverband stellt den direkten Kontakt her. damit die Kinder die Wichtigkeit und den Facetten-

reichtum des Traditionsberufs kennenlernen.

Pro Gruppe sollten Sie eine Vorbereitungszeit von
jeweils 15 Minuten zum Abrdumen und Eindecken
des Friihstiicks einplanen. Ein Durchlauf mit einer
Gruppe dauert etwa 45 Minuten.

Bitte beachten Sie, dass Sie besonders jiingeren
Kindern beim Formen der Backwaren zur Hand
gehen missen.

Zum Abschluss des gemeinsamen Backens freuen
sich die Kinder iiber ein selbst gebackenes Mit-
bringsel fiir ihre Eltern oder Geschwister. Damit
bleiben Ihr Betrieb und die Aktion auch danach ein
Gesprachsthemal

Auflerdem freut sich jedes Kind tiber eine Back-
man-Urkunde fiir die erfolgreiche Teilnahme an

_Act*) bei threr ALt . .
falls der Backman (s09. s Wa\\km%H onken Si¢ 'der Backbu§ Aktlon.. Die Urkunden erhaltgn Sie
nstaltung in Aktion tretens o orabzu im Werbemittel-Onlineshop auf der Website des
Vera tium ebenfalls Bickerhandwerks.
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Berichten Sie auf der eigenen Webseite {iber die Um einen gelungenen Einsatz planen zu
Aktion und schicken Sie eine Pressemitteilung an konnen, sollte die Veranstaltung friihst-
die lokalen Medien! Eine Musterpressemitteilung moglich angemeldet werden. Je friiher Sie
finden Sie unter www.baeckman.de/backbus. fir ein bestimmtes Datum anfragen, desto

grofler ist die Chance, dass Ihr Wunsch-
termin verfugbar ist. Manch einer fragt
schon die Termine fiir das Folgejahr an...



UNSERE ANGEBOTE FUR SiE

saubickerel

BACKBUS e Innungsbacker
504,20 € JE EINSATZTAG

fur Einzeltage oder den ersten Tag einer
Veranstaltungsreihe*

420,17 € JE EINSATZTAG

fur folgende, zusammenhangende Einsatz-
tage einer Veranstaltungsreihe mit einer
Entfernung von bis zu 50 km zwischen den

Einsatzorten™ \ /
BACKMAN

*Die Fahrtkosten betragen 0,59 €/km ’,WALK l NG ACT“

fiir Hin- und Riickfahrt (Heimatstandort

Berlin). Fahrtkosten und eventuell an- G
fallende Ubernachtungskosten werden

nach tatsdchlichem Aufwand abgerechnet. 50 € JE EI NSATZTA
Alle angegebenen Preise verstehen sich - .
netto zagl. der gesetalich geltenden zzgl. 200 € Pauschale fiir Anlieferung/

Mehrwertsteuer. Ricktransport/Reinigung

Verfiigbarkeit: auf Anfrage
Korpergrofe: 1,70 - 1,85 m bei ,normaler” Figur

0 Lieferumfang Maskottchen: Kopf mit Backermiitze, Halstuch, Shirt
BA c K MA N —U RK U N DE mit langen Armeln, Schiirze, karierte Biackerhose, Korpus, 1 Paar
Hinde, 1 Paar Schuhe

o _ Mitgeliefertes Zubehor: Maskottchen-Tragetasche, Wartungs- &
Die T Nachwuchs Maskottchen-Entertainment-Anleitung. Im Kopf befindet sich ein
backerinnen und -backer K. eingebauter Ventilator fiir die Luftzirkulation.

sind machtig stolz, wenn
ihre Teilnahme ausge-
zeichnet wird. Machen
Sie den Kindern eine
Freude und drucken Sie
die offizielle Bickman-
Urkunde gleich aus.

Um lhre Aktion zusatzlich in Szene zu setzen,
stehen lhnen Backman-Werbemittel zur Verfiigung.

Sie finden diese in unserem Werbemittelshop unter
www.baeckerhandwerk.de/service/werbe-
mittelbestellung.

KONTAKT

Tel. 030/206455-55
E-Mail: gatermann@baeckerhandwerk.de

Zentralverband des Deutschen Backerhandwerks e.V.
Neustidtische Kirchstrafle 7a, 10117 Berlin
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