
Für die LeHreNdeN 

Die Welt steht euch offen! spannenDe Jobprofile

in dieser unterrichtseinheit lernen die schülerinnen
und schüler die berufe bäcker/in und bäckereifach-
verkäufer/in vertiefend kennen. Durch die Verbindung
von informationsaufnahme, partizipation und prä-
sentation finden sie sich in verschiedene rollen ein 
und setzen sich handlungsorientiert mit der thematik 
auseinander. Diese unterrichtseinheit bietet auch 
anlass dazu, traditionelles rollenverhalten in bezug 
auf „Männer- und frauenberufe“ mit den schülerin-
nen und schülern zu hinterfragen und zu diskutie-
ren. lese- und texterschließungsübungen stehen in 
Zusammenhang mit der Vorstellung der berufsbilder 
im Mittelpunkt.

Die unterrichtseinheit leistet einen beitrag zur ökono-
mischen Grundbildung, ein wichtiger bestandteil
der allgemeinbildung. freies, berufsbezogenes
sprechen (in einer fremdsprache) zur festigung der
kommunikativen Kompetenz kann mit dieser unter-
richtseinheit ebenfalls geübt werden.
anhand eines selbsttestes erproben die schülerinnen
und schüler, welche anforderungen und tätigkeitsfel-
der im berufsfeld bäckerhandwerk gefordert sind
und wie sie mit ihren persönlichen berufswünschen
übereinstimmen. arbeitsrelevante, persönliche
entscheidungen stehen hiermit im fokus.

die welt steht euch offen! 
spannende jobprofile
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iNHaLtLicHe ScHwerpUNkte der UNterricHtSeiNHeit

• Kennenlernen und Vertiefung der berufsbilder bäcker/in und bäckereifachverkäufer/in
• auseinandersetzung mit traditionellen rollenbildern
• Kommunikationsanlässe
• erfassen kaufmännischer aspekte des bäckerhandwerks anhand von rechenübungen
• reflektion von persönlichen berufswünschen

LerNzieLe, MetHodeN UNd SoziaLForMeN der UNterricHtSeiNHeit

• informationsverarbeitung
• präsentation im plenum
• ansichten / den eigenen standpunkt begründen und verteidigen
• lese- und texterschließungsübungen
• freies sprechen / rollenspiel
• Vermittlung kaufmännischer aspekte
• selbsttest
• einzel- und partnerarbeit, Vorstellung im plenum, austausch in der Klasse

HiNweiSe zUM eiNSatz der arbeitSMateriaLieN

eiNStiMMUNg
•  arbeitsblätter 1 a und 1 b: Kai, der bäckergeselle; Melanie, die bäckereifachverkäuferin

    Geben sie die arbeitsblätter zu gleichen anteilen in die Klasse. Mischen sie hier beliebig die Geschlechter 
(auch Mädchen bekommen das arbeitsblatt 1 a und Jungen das arbeitsblatt 1 b). Wichtig ist, die schülerin-
nen und schüler von beginn an darauf hinzuweisen, dass diese Übungseinheit mit einer freien präsentation 
abschließt. Ziel ist es, sich erstens möglichst viele informationen über „sich selbst“ zu merken und zu 
ergänzen (aufgabe 1 und 2), um diese dann der partnerin / dem partner zu beschreiben. 
Zweitens muss man sich dann die informationen der partnerin / des partners merken (aufgabe 3).  
ergänzend folgt die Vorstellung des jeweiligen partners in der Klasse (aufgabe 4).  
Diskutieren sie traditionelle rollenbilder anhand von „Männer- und frauenberufen“ (beispielsweise in pro-
contra-Gruppen) (aufgabe 5).

aNweNdUNg
• arbeitsblatt 2: berufsbilder

    Zur erschließung der texte werden zwei formen der bearbeitung gewählt. neben dem formulieren von 
Zwischenüberschriften (aufgabe 2) sollen fragen an den text gestellt werden (aufgabe 3). Die aufgaben-
stellung ist so formuliert, dass nur fragen gestellt werden, die der text auch beantwortet. alternativ können 
sie auch anbieten, fragen zu formulieren, die der text nicht beantwortet, die die/den leser/in aber interes-
sieren könnten. 
Die beantwortung der fragen kann durch partnerarbeit erfolgen.
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• arbeitsblatt 3: rechnen rund ums backen
   Dieses arbeitsblatt bietet anspruchsvolle sachaufgaben zum Verständnis von ökonomischen handlungsfel-

dern im bäckerhandwerk. 
   lösung aufgabe 1: 4,20 € 

lösung aufgabe 2: 1/4 = 637,50 €; 1/6 = 425,00 €; 2/5 = 1.020,00 €; rest = 467,50 €  
lösung aufgabe 3: 136,8  
lösung aufgabe 4: 8.046,78 €  
lösung aufgabe 5: 0,80 € = 32 %

• arbeitsblatt 4: Welcome to our bakery!
    rollenspiele sind geeignet, um sich eine spezielle situation spielerisch zu erschließen. Das hier vorgegebene 

Verkaufsgespräch soll in englischer sprache oder einer anderen fremdsprache durchgeführt werden. Das 
arbeitsblatt bietet für die schülerinnen und schüler die Möglichkeit, das rollenspiel vorzubereiten.

FeStigUNg
•  arbeitsblatt 5: teste dich selbst!

   auf diesem arbeitsblatt haben die schülerinnen und schüler die Möglichkeit, zu testen, ob die berufe  
bäcker/in (test 1 a) oder bäckereifachverkäufer/in (test 1 b) für sie in frage kommen.

• arbeitsblatt 6: Multiple-choice-test
    Multiple-choice-fragen zur gesamten unterrichtseinheit
  lösung: 1 a und b; 2 b und c; 3 a; 4 c; 5 a, b und D

  FacHbezogeNe aSpekte

•  arbeit – Wirtschaft – technik / arbeitslehre: berufsbilder, rollenverhalten, einschätzen von arbeitsrelevanten 
sowie persönlichen einstellungen und Kompetenzen, Denken in ökonomischen Zusammenhängen

• Deutsch: textanalyse, leseübung
• englisch (oder andere fremdsprache): rollenspiel
• Mathematik: sachaufgaben
• fächerübergreifend: präsentationen

weiterFüHreNde HiNweiSe UNd aNregUNgeN Für deN UNterricHt

• Zum intensiveren Kennlernen der berufsbilder bieten sich hier erkundungen von heimischen betriebs- 
 strukturen an. beispielsweise exkursionen in bäckereien, die auch bäcker/innen und bäckereifachverkäufer/ 
 innen ausbilden. hier können u. a. interviews geführt werden.

iNterNet-tippS

• www.back-dir-deine-zukunft.de
• berufenet.arbeitsagentur.de
• www.beroobi.de



Die Welt steht euch offen! spannenDe Jobprofile

Ue 2 / ab 1a

Kai, der bäcKergeselle
1. LeSeN

lies den text über den bäckergesellen Kai. Merke dir möglichst viele informationen.

name: Kai | alter: 23 Jahre | beruf: bäckergeselle

hallo, ich bin Kai. Dass ich mal ein leidenschaftlicher
frühaufsteher sein würde, hätte ich vor einigen  
Jahren nicht für möglich gehalten. aber im laufe meiner 
ausbildung habe ich die Vorteile kennen und lieben 
gelernt, zu den Menschen zu gehören, die bereits 
aktiv sind, wenn andere noch schlafen. Das gibt einem 
das Gefühl, etwas besonderes zu sein, irgendwie 
gegen den strom zu schwimmen. Das hat mich immer 
schon gereizt.

und wenn andere leute grade mal in die Mittagspause
gehen, habe ich schon feierabend. ich treibe viel sport, 
gehe gerne schwimmen und rad fahren. eine gewisse 
körperliche fitness ist sicherlich auch sinnvoll für 
meinen beruf. ich habe ziemlich kräftige hände und 
kann auch mal einen Mehlsack schleppen. allerdings 
verfügen wir bäcker heutzutage über grandiose 

Maschinen, die uns viel mühsame körperliche arbeit 
abnehmen. Daher kommt es auch, dass in meiner 
ausbildung nicht nur Jungs, sondern auch ein paar 
Mädels dabei waren.

ein bürojob wäre nichts für mich – viel zu langweilig
und eintönig. in der backstube kann ich mich austoben 
und immer wieder neues ausprobieren. es ist er-
staunlich, welche Köstlichkeiten man aus nur einer 
handvoll Zutaten herstellen kann! Mich reizt es, mit 
rezepturen aus anderen ländern zu experimentieren.

auf mein selbst kreiertes oliven-ciabatta bin ich 
besonders stolz. Das kann auf jeden fall mit original 
italienischen exemplaren mithalten.

ich liebe die tägliche abwechslung in meinem beruf 
und sehe es als herausforderung, unsere Kunden 
immer wieder zufriedenzustellen und mit neuen ideen
zu überraschen.

Mein größter traum wäre es, irgendwann einmal im
ausland zu arbeiten. so könnte ich etwas von der Welt
sehen und einblicke in die arbeitsweise von Kollegen
anderer Kulturen gewinnen. Meine chancen stehen
bestimmt nicht schlecht. Denn man weiß ja: Das 
deutsche bäckerhandwerk genießt weltweit einen 
großartigen ruf.
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2. ergäNzeN

Versetze dich in die lage von Kai. ergänze die fehlenden angaben. 
Vervollständige die sätze. Merke dir auch diese informationen.

1. an meinen Kolleginnen und Kollegen schätze ich

2. in fünf Jahren werde ich

3. ich möchte allen, die bäcker/in werden möchten, raten

3. aUStaUScH

Du, der bäckergeselle Kai, triffst die bäckereifachverkäuferin Melanie. 
ihr unterhaltet euch über euer berufsleben. beschreibt euch gegenseitig eure berufe. 
Was gefällt euch besonders an eurem beruf? Was gefällt euch weniger gut? nutzt dafür 
die angaben aus dem text und eure ergänzungen. 
Merke dir möglichst viele informationen über die bäckereifachverkäuferin Melanie.

4. diSkUSSioN

frauen arbeiten selten in sogenannten „Männerberufen“ und Männer selten in sogenannten 
„frauenberufen“. Was sind für euch typische frauenberufe?
Was sind für euch typische Männerberufe?
Gilt dieses traditionelle rollenbild heute überhaupt noch? 
Diskutiert in der Klasse.

Ue 2 / ab 1a
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Melanie,
die bäcKereifachverKäuferin
1. LeSeN

lies den text über die bäckereifachverkäuferin Melanie.
Merke dir möglichst viele informationen.

name: Melanie | alter: 20 Jahre
beruf: bäckereifachverkäuferin

hallo, ich bin Melanie. Die bezeichnung zu meinem 
beruf klingt ziemlich nüchtern und sachlich, dabei 
steckt in der praxis ganz viel Wärme und herzlichkeit 
dahinter. ich freue mich jeden tag aufs neue, wenn 
ich den nach frisch gebackenen brötchen duftenden 
Verkaufsraum betrete. Zuerst kümmere ich mich 
darum, alle backwaren in den Körben und auslagen 
so zu platzieren, dass sie ansprechend und appetitlich 
aussehen und ich sie von meinem arbeitsplatz hinter 
der theke schnell erreiche. schnelligkeit ist sowieso 
ein ganz wichtiger aspekt meiner arbeit. Vor allem 
morgens geht es manchmal sehr hektisch zu. Da heißt 
es dann: einen klaren Kopf bewahren. 

und beim Kassieren bloß keine fehler machen. Zum 
Glück war ich schon in der schule ganz gut im Kopf-
rechnen.

in den frühen stunden des tages bleibt oftmals wenig 
Zeit für ein schwätzchen. Dabei plaudere ich gerne  
mit meinen Kunden. Viele kenne ich mit namen, da 
die bäckerei, in der ich arbeite, als traditioneller 
familienbetrieb zahlreiche stammkunden hat. ich bin 
sowieso sehr kontaktfreudig und offen, was mir einen 
freundlichen umgang mit Menschen erleichtert. und 
darauf legt mein chef besonders viel Wert. Kommuni-
kation ist in meinem beruf ganz wichtig.
neben den Kundengesprächen habe ich auch noch mit
lieferanten und den Kollegen in der backstube zu tun.
Wenn ich mal schlechte laune habe, bleibt die auf jeden 
fall zu hause! Disziplin halte ich auch hinsichtlich  
der äußeren erscheinung für wichtig. ungepflegte, 
kaputte fingernägel zum beispiel wären in meinem 
Job ein totales unding.

Wenn im laden nicht ganz so viel los ist, nehme ich 
mir die Zeit, snacks zuzubereiten. Dann belege ich 
brötchen, baguettes und bagels mit verschiedenen 
aufstrichen, salat, Käse oder aufschnitt und zaubere 
ein facettenreiches angebot. neben den standard-
angeboten probiere ich gerne neue Variationen aus 
und freue mich dann immer, wenn die Kunden zu- 
frieden sind. Meine kreative ader tobe ich so richtig 
aus, wenn der Verkaufsraum neu gestaltet wird.  
etwa zu anlässen wie ostern oder Muttertag.

Mein größter Wunsch wäre es, eines tages die
leitung in unserem Verkauf zu übernehmen.

Ue 2 / ab 1b
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2. ergäNzeN

Versetze dich in die lage von Melanie. ergänze die fehlenden angaben. 
Vervollständigedie sätze. Merke dir auch diese informationen.

1. an meinen Kolleginnen und Kollegen schätze ich

2. in fünf Jahren werde ich

3. ich möchte allen, die bäckereifachverkäufer/in werden möchten, raten

3. aUStaUScH

Du, die bäckereifachverkäuferin Melanie, triffst den bäckergesellen Kai. 
ihr unterhaltet euch über euer berufsleben. beschreibt euch gegenseitig eure berufe.
Was gefällt euch besonders an eurem beruf? Was gefällt euch weniger gut?
nutzt dafür die angaben aus dem text und eure ergänzungen. 
Merke dir möglichst viele informationen über den bäckergesellen Kai.

4. diSkUSSioN

frauen arbeiten selten in sogenannten „Männerberufen“ und Männer selten in sogenannten 
„frauenberufen“. Was sind für euch typische frauenberufe?
Was sind für euch typische Männerberufe?
Gilt dieses traditionelle rollenbild heute überhaupt noch? 
Diskutiert in der Klasse.
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Mit perspeKtive
1. LeSeN

lies die texte zu den berufsbildern bäcker/in und bäckereifachverkäufer/in.

berUFSbiLd bäcker/iN: HeLdeN der NacHt – retter deS MorgeNS

Die Menschen mit köstlichen backwaren zu versorgen ist ein vielseitiges aufgabengebiet. ein/e bäcker/in stellt
nicht nur brote und brötchen her, sondern auch sogenannte „feine backwaren“ aus blätter-, Mürbe- und hefe-
teig, Dauerbackwaren wie Makronengebäcke sowie rührkuchen, sahne- und cremetorten.
neben handwerklichem Geschick lernt sie/er, wie ein unternehmer zu denken, trends zu erkennen und neue 
technologische entwicklungen mit den traditionen zu kombinieren. Wer mit leib und seele bäcker/in ist, der 
arbeitet gern im team, ist kreativ, will engagiert arbeiten und etwas leisten.

Durch abwiegen und abmessen der Zutaten sorgen bäcker/innen für die richtige Mischung. sie bedienen rühr- 
und Knetmaschinen, die ihnen schwere körperliche arbeiten abnehmen. Der einsatz moderner technologien ist 
ein wesentlicher Grund dafür, warum der beruf des bäckers/der bäckerin nicht mehr reine Männersache ist, 
sondern auch bei jungen frauen immer beliebter wird. anstelle von bizeps ist in deutschen backstuben heute 
Köpfchen gefragt.
Die eDV-gesteuerten Maschinen müssen schließlich auch bedient werden. Dennoch erfolgt nach wie vor ein 
Großteil der arbeiten per hand, wie formen, flechten, Garnieren, Verzieren.

neben klassischen rezepturen, die teilweise über Generationen überliefert sind, spielt die phantasie bei der  
entwicklung neuer backwaren eine immer wichtigere rolle. Wer kreativ arbeiten möchte und sich vorstellen kann, 
ein Gespür für den kulinarischen Zeitgeist zu entwickeln, findet in der backstube ein ideales betätigungsfeld.
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notwendig zur ausübung des bäckerberufs ist jedoch die bereitschaft, den tag-nacht-rhythmus umzustellen. 
Damit pünktlich zum frühstück gefüllte brot- und brötchenkörbe in den regalen liegen, sind arbeitszeiten, die 
um zwei oder drei uhr beginnen, eher die regel als die ausnahme. Doch für die meisten jungen leute ist eine 
solche umstellung nur eine frage der Gewöhnung und sollte kein Grund sein, sich gegen eine solche berufliche  
laufbahn zu entscheiden. Denn das Jobprofil des bäckers/der bäckerin bietet erstklassige perspektiven und 
Karrierechancen. Kaum eine branche ist so krisensicher wie die lebensmittelbranche. außerdem ist der 
tagesablauf niemals eintönig. Ganz im Gegenteil. Der beruf des bäckers/der bäckerin ist ein beruf für alle sinne: 
Man fühlt den weichen teig in den händen, riecht die knusprigen brötchen im ofen und schmeckt das frische, 
warme brot, das man selbst hergestellt hat. am ende eines arbeitstages – und das ist für den bäcker zumeist 
schon in der Mittagszeit – sieht man, was man geschafft hat: im Verkaufsraum liegen leckere brezeln, ver-
schiedene sorten brötchen und brote, süße stückchen, snacks, Desserts und Gebäck für die Kunden bereit.

im anschluss an die ausbildung zum bäckergesellen stehen viele türen offen: Die Meisterprüfung absolvieren, 
eventuell anschließend ein studium beginnen oder eine eigene bäckerei gründen.

berUFSbiLd bäckereiFacHverkäUFer/iN: eiN LäcHeLN Für zUFriedeNe kUNdeN

fachverkäufer/innen im lebensmittelhandwerk mit dem schwerpunkt bäckerei (kurz: bäckereifachverkäufer/
innen) sind das Gesicht des unternehmens. sie verkaufen brot und backwaren, zum teil auch kleine Gerichte. 
Wer gerne mit Menschen umgeht und ein offenes und gewinnendes Wesen hat, bringt sehr wichtige eigen-
schaften mit, um in diesem beruf erfolg und spaß zu haben. Die nötigen Kompetenzen und verkäuferische Über-
zeugungskraft werden den berufsanwärtern im rahmen der ausbildung vermittelt. Denn zu diesem berufsbild 
zählt weitaus mehr als nur Ware über den ladentisch zu verkaufen und Geld entgegenzunehmen. fachkundige 
beratung und ein freundliches auftreten werden immer wichtiger, um die stets steigenden ansprüche der  
Kunden zu erfüllen und der tradition des Deutschen bäckerhandwerks gerecht zu werden.

ambitionierte bäckereifachverkäufer/innen kennen das Warenangebot ihres unternehmens in- und  
auswendig. sie kann über Getreidesorten, nährwerte und die gesundheitlichen aspekte des sortiments  
fundiert auskunft geben.



Die Welt steht euch offen! spannenDe Jobprofile

Ue 2 / ab 2

sie haben viel über Verkaufspsychologie gelernt und machen im Kundenkontakt stets einen sympathischen 
ein-druck. sie wissen, wie sie die einzelnen Kunden beraten, deren Wünsche berücksichtigen und auch in stress-
situationen ruhe, Gelassenheit und freundlichkeit bewahren. bei reklamationen zum beispiel ist immer erhöhtes 
fingerspitzengefühl gefragt. für die Verkaufsvorgänge ist es von Vorteil, sämtliche produktpreise im Kopf
zu haben.

für dieses Jobprofil ist neben höflichkeit und Köpfchen auch fingerfertigkeit gefragt. Denn in den meisten  
bäckereien werden zu dem standard-sortiment zusätzlich snacks bzw. fingerfood angeboten. Viele Verbraucher 
wünschen sich beispielsweise belegte brötchen in den verschiedensten Variationen. Je appetitlicher, frischer 
und phantasievoller sie angerichtet sind, desto größer ist die Wahrscheinlichkeit, ein lob zu ernten.

Kreatives potential macht sich auch bezahlt, wenn es um die ansprechende sowie hygienische Gestaltung des 
ladenlokals und der schaufensterauslagen geht. Den meisten bäckereifachverkäufern/innen macht es spaß, 
„ihr“ Geschäft immer wieder ein wenig neu zu gestalten und zum beispiel jahreszeitentypisch zu dekorieren.
bei dem bunten spektrum der tätigkeiten bieten sich jeden tag neue spannende herausforderungen.
nach der ausbildung besteht u. a. die Möglichkeit, filialmanager/in oder Verkaufsleiter/in zu werden und danach
sogar ein studium anzustreben (in manchen bundesländern auch ohne abitur).

2. ScHreibeN

3. FrageN SteLLeN

formuliere zu jedem textabschnitt eine passende Überschrift.

Die texte stellen die berufsbilder bäcker/in und bäckereifachverkäufer/in vor.
Zum besseren Verständnis sollen fragen zu den texten gestellt werden.
formuliere zu jedem text acht fragen, auf die der text eine antwort gibt.
stelle keine frage, die mit „ja“ oder „nein“ beantwortet werden kann.
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rechnen rund uMs bacKen
Die berufe im bäckerhandwerk erfordern nicht nur handwerkliches und kundenorientiertes Geschick, 
bäcker/innen und bäckereifachverkäufer/innen müssen zudem auch kaufmännisch denken, handeln und
kalkulieren können.

1. recHNeN

berechne die folgenden sachaufgaben.

1. prozentrechnen:
Der preis für ein früchtebrot wurde um 5 % auf 3,99 € gesenkt.
berechne den ursprünglichen preis für das früchtebrot.

2. verteilungsrechnen mit bruchzahlen:
Vier bäckereien planen gemeinsam eine Werbeaktion. Die Kosten sollen so verteilt werden, 
dass betrieb a 1/4, betrieb b 1/6, betrieb c 2/5 und betrieb D den rest in höhe von 467,50 € zahlt.
berechne die anteiligen Kosten.

3. durchschnittsrechnen:
in einer bäckerei werden innerhalb einer Woche folgende Mengen an papptellern verbraucht: 
Dienstag 137, Mittwoch 74, Donnerstag 78, freitag 165, samstag 230.
ermittle den durchschnittlichen Verbrauch pro tag.

4. berechnung von rabatt und Skonto:
bäckermeister roth bestellt einen neuen Kühltresen für 8.300,00 € zuzüglich 19 % Mehrwertsteuer. 
Die lieferfirma gewährt 8 % rabatt. bei Zahlung innerhalb von 10 tagen werden 2 % skonto gewährt.
 berechne, welchen betrag bäckermeister roth überweisen muss, wenn er 3 tage nach erhalt  
der lieferung bezahlt.

5. prozentrechnen
Die herstellungskosten für ein brot betragen 1,70 €. Das brot wird für 2,50 € verkauft.
berechne den unterschied in euro und prozent, bezogen auf den Verkaufspreis.
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welcoMe to our baKery!
1. LeSeN

vokabeLHiLFeN

lies den text – zur Vorbereitung für ein rollenspiel.

erdbeerkuchen: strawberry pie
roggenbrot: rye bread
brezel: pretzel
schlagsahne: whipped cream

eine ältere Dame betritt wortlos die bäckerei und sieht sich kritisch die auslage an. auf ein freundliches Grüßen 
seitens der bäckereifachverkäuferin reagiert sie mit einem knappen „Good morning“. Die Verkäuferin folgert, 
dass es sich um eine person mit englischem sprachhintergrund handelt und fragt die Dame in englischer sprache 
höflich, was sie für sie tun könne. Die Dame erklärt, dass sie noch nicht so recht wisse, was sie gerne hätte, 
aber auf jeden fall eine typisch deutsche backware wolle. Wie kann die bäckereifachverkäuferin es schaffen, 
sowohl eine sympathische soziale situation mit der fremden Kundin herzustellen, als auch folgende kommuni-
kative Ziele zu erreichen? 

1.  sie verkauft der Dame vier brezeln, sechs scheiben roggenbrot und darüber hinaus  
noch zwei stück erdbeerkuchen mit frischer schlagsahne.

2. sie erfährt den namen der Kundin.

3. sie erfährt, woher die Dame kommt und warum sie in Deutschland ist.

4. sie findet heraus, warum die Kundin unbedingt etwas „typisch deutsches“ kaufen will.
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2. roLLeNSpieL-vorbereitUNg

ihr wollt die zuvor beschriebene situation nachspielen und die punkte 1 bis 4 dabei erfül-
len. formuliert für das rollenspiel fragen und antworten in englischer sprache. lasst 
eurer phantasie dabei freien lauf. Überlegt und notiert euch zur Vorbereitung dazu:

1. Wie heißen die personen?

2. Welche interessen vertreten die einzelnen rollen?

3. Welche Wörter und sätze wollen wir unbedingt verwenden?

4. Wie läuft das rollenspiel ab?

3. roLLeNSpieL – präSeNtatioN

Verteilt die rollen und spielt der Klasse die situation vor.
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welcoMe to our baKery!
2. teSt

Der folgende test kann dir aufschluss darüber geben, ob ein beruf 
im bäckerhandwerk etwas für dich ist.

1 a) HaSt dU daS zeUg zUM HeLdeN der NacHt?

bist du wie geschaffen für den beruf des bäckers bzw. der bäckerin? 
schätze dich selber ein und finde es heraus! treffen folgende aussagen auf dich zu? Kreuze an.

1. ich bin ein genussmensch und bereite gerne selber Speisen zu.

  ja
  eher nicht

2. wenn ich etwas in der küche zubereite, achte ich auf Sauberkeit und Hygiene.

  ja
  eher nicht

3. ich arbeite gerne mit meinen Händen und bin geschickt.

  ja
  eher nicht

4.  ich erscheine zu verabredungen in der regel pünktlich und wenn es darauf ankommt,  
 
kann man auf mich zählen.

  ja
  eher nicht

5. ich erlerne schnell die bedienung technischer geräte.

  ja
  eher nicht

6. ich bin lieber aktiv, anstatt nur am Schreibtisch zu sitzen.

  ja
  eher nicht

7. ich hätte kein problem damit, besonders früh aufzustehen.

  ja
  eher nicht
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falls du mindestens vier antworten mit „ja“ beantwortet hast, solltest du ernsthaft darüber nachdenken, den 
beruf des bäckers bzw. der bäckerin zu ergreifen. Die aufgaben in der backstube scheinen deinen interessen 
zu entsprechen. es sieht so aus, als könnte dir der beruf viel spaß und erfolg bringen.

1 b) HaSt dU daS zeUg zUM koMMUNikatioNSexperteN der bäckerei?

bist du wie geschaffen für den beruf des bäckereifachverkäufers bzw. der bäckereifachverkäuferin?
schätze dich selber ein und finde es heraus! treffen folgende aussagen auf dich zu? Kreuze an.

1. Mir fällt es leicht, mit anderen Menschen in kontakt zu treten.

  ja
  eher nicht

2. ich schaffe es, auch in schwierigen Situationen ruhe zu bewahren.

  ja
  eher nicht

3. ich bin kreativ und dekoriere gerne.

  ja
  eher nicht

4. ich bin fit im kopfrechnen.

  ja
  eher nicht

5. Für partys richte ich gerne Snacks an.

  ja
  eher nicht

6. ich lege wert auf ein gepflegtes äußeres.

  ja
  eher nicht

7. ich kann gut organisieren und mir dinge merken.

  ja
  eher nicht

falls du mindestens vier antworten mit „ja“ beantwortet hast, solltest du ernsthaft darüber nachdenken,  
den beruf des bäckereifachverkäufers bzw. der bäckereifachverkäuferin zu ergreifen. Die aufgaben  
im Verkaufsraum der bäckerei scheinen deinen interessen zu entsprechen. es sieht so aus, als könnte dir  
der beruf viel spaß und erfolg bringen.
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MULtipLe-cHoice-teSt
in dem folgenden test kannst du überprüfen, ob du dir die informationen der 
vorherigen aufgaben richtig gemerkt hast.

1.  worauf sollte ein bäcker bzw. eine bäckerin in der backstube wert legen? 
 
(Mehrfachnennungen sind möglich)

a   ordnung
b    hygiene
c    schicke einrichtung
D    billige Zutaten

2.  welche weiterbildungschancen bietet das bäckerhandwerk für einen frischgebackenen 
 
bäckergesellen oder eine bäckergesellin? 
 
(Mehrfachnennungen sind möglich)

a   ein lebensmitteldiplom erlangen
b    die Meisterprüfung ablegen
c    ein studium beginnen
D    das abitur machen

3. welchen beruf wünscht sich bäckereifachverkäuferin Melanie für ihre zukunft?

a   Verkaufsleiterin
b    Konzernchefin
c    hotelmanagerin
D   schuldirektorin

4. Um wie viel Uhr beginnt die arbeitszeit eines bäckers bzw. einer bäckerin in der regel?

a   um 9.00 uhr
b    um 23.00 uhr
c    um 3.00 uhr
D    um 11.00 uhr

5. welche Fähigkeiten erfordern berufe im bäckerhandwerk? 
(Mehrfachnennungen sind möglich)

a   handwerkliches Geschick
b    kundenorientiertes handeln
c    musische begabung
D    kaufmännisches Denken und Kalkulieren


